CHEMIN DE LA COUR
SAMOENS

OUVER|

LES SOIRS
DE MERCREDI
A DIMANCH

RESERVATION AU



LES SOF TS

Eau minérale-1L | 5€

Plate ou pétillante

Eau minérale - 33cl | 3€

Plate ou pétillante

Soda canette | 3€

Limonade, Limonade Citron, Limonade
Myrtille, Tonic, Ginger Ale

Jus de fruits Pago | 4€

Orange Pomme, Abricot, Pamplemousse,
: - Mangue, Fraise, Tomate

BIERES

. Pression - GALLIA

Blonde "CHAMP LIBRE" - lager non filtrée
3 Demi: 4.0€ - Pinte: 8.0€

Bouteille
- BRASSERIE D]Ned {[0]V]

Blonde,

Blanche,

IPA,

3 grains,
Framboise,
Bouteille 25cl : 6.5€

LA MORDUE (Alc. 6%)

A L'APERO

6€ | Apéro maison

BLUEBERRY (base vin blanc)
GRIGNO (base vin rosé)

5€ | Apéritifs classiques

Ricard, Martini blanc et rouge, J&B, Suze

7€ | Verre de vin

Blanc, Rosé, Rouge selon la sélection du
moment

9€ | Cocktails

DARK'N STORMY : Rhum épicé Kraken,
Ginger Beer

CHARTREUSE MULE : Chartreuse verte, jus
de citron vert, Ginger Beer

GIN TONIC : Gin Bombay, tonic

JACK COLA : Whisky Jack Daniel’s, cola

8€ | Spritz

SPRITZ Classique a I'Apérol
SPRITZELLO au Limoncello
HUGO Spritz au St Germain
GREEN Spritz au P31

7€ | Mocktails

VIRGIN MARTINI TONIC Martini blanc
Floreale ou rouge vibrante sans aicool,
tonic
CENDRILLON : jus d'oranger, jus de citron, |
Sanbitter rouge

6.5€ | "Hard Cider”




Laissez-vous
tenter par une
assiette de
potatoes frites
avec votre salade

L'ARAVIS 13 €

Mélange de salades, tomates,
tartines de reblochon fondu avec

crumble de graines torréfiées
+ Extra jambon de pays (3€)

L'ITALIENNE 13€
Mélange de salades, tomates
anciennes, mozzarella di Bufala,

pesto vert, vinaigrette balsamique

+ Extra Coppa (3€)

POKE BOWL 13 €
Quinoa, tomates jaunes,

tagliatelles de carotte, suprémes
d'orange, poivrons, roquette,

vinaigrette curcuma-ail

+ Extra Saucisson a l'ail (3€)

PLANCHE &
TARTARES

PLANCHE SAVOYARDE 18 €
Assortiment de charcuteries et
fromages de Savoie

Servi avec salade

+ Extra Potatoes frites (3€)

TARTARE DE SAUMON 20 €
Saumon (Label Rouge) mariné a

I"huile d'olive, citron et basilic

Servi avec frites et salade

TARTARE DE BOEUF 20 €

Boeuf francais coupé au couteau,
préparé et assaisonné par le chef
Servi avec frites et salade



PLATS CHAUDS
& GRILLADES

COTE DE BOEUF 29 €

Approximativement 450gr (origine France)
Servi avec frites, legumes et salade

Demandez |la sauce poivre

TRAVERS DE PORC 24 €

Marinés BBQ maison (origine UE)
Servi avec frites, legumes et salade

POULET THAI 19 €

Emincé de poulet (origine UE) mariné a la
sauce soja, gingembre, coriandre - fagon wok
Servi avec quinoa et salade

FILETS DE PERCHE 25 €

Facon meuniere déglacés au citron
Servi avec frites

RISOTTO CHAMPIGNONS 17 €

TARTIFLETTE

Servi avec salade

FONDUE SAVOYARDE

Servi avec salade
+ Extra charcuterie (4€/pers)

RACLETTE TRADITION

Servi avec charcuterie, pommes

de terres et salade

18 €

21 € / pers
Mini 2 pers

25 € / pers
Mini 2 pers



6.5€

8.5€

7.5€

8.5€

7.5€

8.5€

&

CREME BRULEE GENEPI

+ Extra shot de Génépi (+3.00€)

MOELLEUX CHOCOLAT

Tuile et caramel beurre salé café 15€
TIRAMISU FRUITS ROUGES Thé-Infus so<
Spéculos et chantilly Dige;tif '\ oe
TARTELETTE CITRON '
Eclat de meringue et basilic/menthe frais -ﬂ,.?~ . _
SOUPE DE PECHE P B, s

Sorbet passion

GOURMANDISE DE POMMES

Coulis de caramel, sablé et glace vanille

GLACES @

CHOCOLAT (CAFE) LIEGEOIS

GClace : Vanille - Chocolat (Café)

Sauce chocolat (Café) - Biscuit Oreo & Chantilly LA GENEP'

LA BOURGEOISE oozt (el

Glace : Vanille - Caramel - Rhum-raisin Genepi (alcool)

Sauce caramel - Meringuette & Chantillly COLONEL

LA ROSI E RE Citron vert/jaune (glace)

Glace : Vanille - Café - Noisette Vodka (alcool)

Miel - Biscuit spéculos & Chantilly

L'ALPAGE Parfums

Glace : Myrtille - Génépi - Vanille

Coulis fruits rouges & Chantilly Créme glacée : Vanille - Chocolat - Café -
LA CROUSTII CUE".LETTE Noisette - Rhum-Raisin - Caramel au beurre salé -

Yaourt bulgare // Sorbet : Framboise - Myrtille -
Citron vert/jaune - Passion - Génépi

‘2.0€
00
000

Glace : Yaourt bulgare - Framboise - Myrtille
Coulis fruits rouges - Biscuit sablé & chantilly

LA JAUNETTE

Glace : Citron vert/jaune - Passion
Coulis mangue - Cake moelleux & chantilly




COTE CAVE
Rouges

1Scl

LES 2 MONARDES 38.5€
Cotes du Rhoéne / Vacqueras (AOP), Dom. La Monardiére
ENCORE 37.5€
Loire / Saumur Champigny (AOC), Dom. La Folie Lucé
VIEILLES VIGNES 35.0€

Savoie / Mondeuse (AOC), Dom. Quenard

CAMP DEL GAL - CHAMP DU COQ 270¢

Languedoc / Cotes de thongues (IGP), Dom. La Croix-Belle

LHOMMAGE 24 5€

Savoie / Jongieux Pinot (IGP), Dom. Carrel

FLEUR DE L'AMAURIGUE 28.5€
Cobtes de Provence (AOP), Dom. de L'Amaurigue

LE CHAMP DES GRILLONS 26.0€
Languedoc / Cétes de thongues (IGP), Dom. La Croix Belle
ROSAE 22.0€

Languedoc / Coteau d'Ensérune, Domaine Castan

CHIGNIN BERGERON 34.0€
Savoie (AOP), Domaine Girard Madoux

LA ROCHEVINEUSE 29.0€
Macon / Chardonay (AOP), Domaine Normand

LES JUMELLES 25.5€
Savoie / Apremont, Julie Portaz

VERMENTINO 22.0€

Alpes de Ht Provence (IGP), Domaine Rousset

PETILLANT TRADITION
Vin blanc mousseux Brut, Carrel
@63@:

$6cl

28.0€

27.5€

25.5€

20.0€

18.0€

21.0€
19.0€

16.0€

25.0€

21.0€

19.0€

16.0€

Demandez
notre sélection
de vins
au verre...
Rouge - Roseé -
Blanc



